
 



,ЩНЬ: ЧЕТВЕРТЫЙ
НЕДЕJUI: ВТОРАЯ
СЕЗОН: ЛЕТНИЙ

,ЩЕНЬ: IUIТЬЙ
НЕ,ЩlИ: ВТОРАЯ
СЕЗОН: ЛЕТНИЙ

Среднее значение за период

НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД
Масса
порций

Пищевые вещества (г) эц
(ккал)

Ns
рецептурыБ ж у

Птица запеченная 100 2,1.5 10 з 20l 494
Макаронные изделиJI отварные l65 5,78 6"1,7 38,78 24з 5lб
Овощи натуральtше свежие (помидоDы) 0,66 0,1 l ) {? l5 ,7l

Компот из ц4аги l80 0,44 26,64 104 бз8
Батон школьный з0 2,28 0,27 l5,57 7l акт
Итого зб,б5 17.15 86,52 634

НАИМЕНОВАНИЕ БЛЮД
Масса
порций

Пищевые вещества (г) эц
(ккал)

Ns
DецепryDыБ ж у

Сосиски отварные l00 |2 22 3 258 4lз
Пюре картофельное I,7 5 3,68 l4,94 25,55 l92 520
Овощи наryральные свежие (оцlэIрr) з5 0,28 1,19 6 7|
Напиток из ягод 180 0,09 22,4l 88 акт
БаТОН ШКОЛЬIЪIЙ 30 2,z8 0,2,1 l5,57 ,ll акт
Итого 18.33 37,2| 67,72 616
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